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HINDISTANCEVIZI YOLCU KEKI

4 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 su barda@i hindistancevizi
1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 cay bardagi pudra sekeri

Butlin malzeme karistirilir. Yaglanmis kek kalibina dékulir, dizeltilir. C")nceden_!3|t|lm|§ 170 derece firnda 55
dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir. Uzerine pudra sekeri elenir.
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