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HINDISTANCEVIZLI YOGURT TATLISI

4 Adet Yumurta

2 Cay Bardag Toz seker

5 Cay Bardagi Un

2 Gay Bardag Yogurt

1.5 Cay Bardag Irmik

2 Paket Vanilya

2 Paket Kabartma Tozu

3 Corba Kasigi Uzeri i¢in Hindistan cevizi
4.5 Su Bardagi Serbet icin Toz seker
4 Su Bardag Su

1/2 Su Bardagi Limon Suyu

Serbeti hazirlamak icin toz sekerle suyu bir tencereye koyup kaynatalim. Biraz yogunlagsmaya basladiginda
ocagin altini sénddrdp limon suyunu katalim ve sogumaya birakalim.

Tatlinin kekini hazirlamak i¢in yumurtalan kirahm ve toz sekerle birlikte iyice ¢irpalim. Yogurdu ekleyip ¢irmaya
devam edelim. Unu, irmigi, kabartma tozlarini ve vanilyalari da katalim ve iyice karigtiralim. Yuvarlak bir firin
tepsisinin altint margarinle yaglayalim ve karigimi tepsiye dékelim. Onceden 180 derece isitilmis firinda Gzeri
pembelesene kadar pigirelim.

Sicak kekin Uzerine soguk serbeti ddkelim. Kekin serbeti iyice ¢ekmesi icin 4-5 dakika kadar sdnmus firinda
bekletelim. Soguduktan sonra lizerine hindistancevizi serpip servise sunalim.
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