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HINDISTANCEVIZLI UZUMLU KURABIYE

Tolga Kumlu

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

5 su bardagi un

1 su barda@i hindistancevizi
1 su bardagi kuru Gzim

2 adet yumurta

1 cay kasigi targin

Bir kabin igine; margarin vanilya pudra gekeri tar¢in bir yumurtanin tamami ikinci yumurtanin akini ayirarak
sarisini ekliyoruz. lyice karistirdiktan sonra karisimin icine; kabartma tozu dért ¢corba kasigi Hindistan cevizi ve 1
su barda@i kuru Gzima ekleyip en son olarak da unu yavas yavas ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur
elde edene kadar yoguruyoruz. Hamurdan kiguk bezeler koparip elimizde yuvarladiktan sonra énce ayirdigimiz
yumurta akina sonra da kalan Hindistan cevizine batirip sivi yag ile yagladigimiz firin tepsisine diziyoruz.
Onceden isitilmis 175 derecelik firinda hafif pembelesinceye kadar pisiriyoruz. (Yaklasik 25-30 dakika)
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