B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HINDISTANCEVIZLI TUZLU KURABIYE

1 paket margarin

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi
1 dilim beyaz peynir

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Yumusak margarin ve yumurta parmak ugclariyla karistirilir. icine ezilmis peynir, hindistancevizi, tuz ve kabartma
tozu katilir, kisa sUre karigtirilir. Son olarak azar azar ekleyerek un konur. Ele yapismayan bir kivama gelene
kadar un katarak yogrulur. Hamur 10 dakika kadar dinlendirilir. Sire sonunda hamurdan ceviz kadar pargalar
alinir, yuvarlanir, yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitiimis 190 derece firinda acgik pembe kizarana kadar

pigirilir.
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