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HINDISTANCEVIZLI TRUF

http://www.verita.com.tr

1 su bardag@i kiyilmis Verita Hindistancevizi

2 corba kagsigi kiyilmig Verita Hindistancevizi (UstQ igin)
400 ml koyulastinimig sekerli stt

2 yemek kagidi kakao

2 su bardagi poétibdr biskuvi (6gutiimas)

Tdm malzemeleri iyice karigtirin ve 1 cm boyunda ufak toplar haline getirin. Truf toplarini Hindistan cevizine
bulayin ve dolapta 20-25 dakika dinlendirdikten sonra servis edin.
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