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HINDISTANCEVIZLI TRILECE

Derya Glnes

4 adet yumurta

1,5 cay bardag toz seker
2 yemek kasigi hindistancevizi
1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin;

1 paket slt kremasi

1 su bardagi toz seker

3 su bardag st

Sosu icin;

5 yemek kasigi toz seker
2 yemek kasigi margarin
1 paket slt kremasi

Keki icin yumurta ve sekeri beyazlasana kadar ¢irpin. Hindistan cevizi kabartma tozu ve eleyerek unu koyun
karnstinn. Karigsimi yaglanmig tepsiye dokip 180 derecelik firinda 40 dakika Ustl kizarana kadar pisirin. Serbeti
icin serbet malzemelerinin hepsini bir kaba koyup mikserle képlrene kadar ¢irpin. Karamel sosu i¢in sekeri
teflon tavaya koyun. Kendi kendine karamelize olana kadar bekleyin. Seker esmerlesince yadi ekleyip karstirin.
En son sut kremasini ekleyip hizlica karistirin. Kekimiz iininca kiirdanla Gstiinde delikler agin Serbeti dokin
¢cekmesini bekleyin. Karamel sosu Uzerine yayin.
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