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HINDISTANCEVIZLI TOPLAR

h ://www.droetker.com.tr

4 adet rendelenmis havug

1 cay bardagdi toz seker

2 adet kirmizi elma

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

1 su bardag findik king

1 su bardagi hindistancevizi rendesi

Uzeri igin:

0,5 su bardagdi hindistancevizi rendesi

Rendelenmis havug ve toz sekeri bir tencereye alin. Orta ateste arada karistirarak suyunu gekinceye kadar
pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Elmalarin kabugunu soyup rendeleyin. }

2,5 cay bardagi soguk st girpma kabina alin, Uzerine pastaci kremasini ilave edin ve mikser ile 6nce diigik,
sonra yuksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Uzerine havug, elma, findik kingi, hindistancevizi rendesi ve
sekerli vanilini ilave edip kagik ile iyice karigtirin.

Hindistancevizi rendesini bir tabada alin. Karigimdan ceviz blyUkligunde pargalar alip elinizde yuvarlayarak top
sekline getirin. Hindistancevizinin igine atip her tarafini bulayin. Servis tabagina siralayin. Servis edinceye kadar
buzdolabinda bekletin.
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