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HINDISTANCEVIZLI TOP KURABIYE

Malzeme:

250 gram Bizim Mutfak Margarin

3,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

2 adet yumurta

6 corba kasiJi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
Yarim Paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 kase hindistancevizi

Yumurtalarin sarilarini ve aklarini ayirin. Margarin, yumurta sarilari, un, pudra sekeri ve kabartma tozunu derin
bir kaba alip karigtirin. Ele yapigmayacak kivama gelene dek yogurun. Hamurdan ceviz biyukliginde pargalar
kopartip avucunuzun iginde yuvarlayin. Once yumurta akina sonra hindistancevizine bulayip yagh kagit serili
firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig 200 derece firinda 15-20 dakika kadar pigirin. Oda sicakliginda sodutup
servis yapin.
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