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HINDISTANCEVIZLI TAVUK KUPLERI

https://www.sagliklitavuk.org

1 adet tavuk gégsi

1 bardak hindistancevizi
1 yumurta

Yarim limon

Tuz

Tavugdu kupler halinde dograyin. Tuz baharat ve limonla karigtirin. B

Bir yumurtay kaseye kirip ¢irpin. Tavuklari kiirdanla ikili sekilde gegirin. Once yumurtaya sonra hindistan
cevizine bulayin.

Finn tepsisine dizerek yiksek isida 20 dakika pigirin.

© lezzetler.com tarif no:129733 « adi:Hindistancevizli Tavuk Kipleri « gdnderen:siikriye avci « indirme tarihi:07.04.2025 - 12:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindistancevizli-tavuk-kupleri-vt95676
https://www.sagliklitavuk.org
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/hindistancevizli-tavuk-kupleri-129733.jpg
http://www.tcpdf.org

