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HINDISTANCEVIZLI TART

https://www.posta.com.tr

1 su barda@i hindistancevizi
Yarim su bardag toz seker
1 cay bardag bisk(vi tozu

1 su bardagi un

4 adet yumurta

1 tath kasidi vanilya

1 su bardag st

Uzeri igin:

1 su barda@i hindistancevizi

Toz seker ve yumurtayl krema kivami alincaya kadar girpin. Uzerine diger tim malzemeyi bosaltin. 170
derecede isitiimis firinda, altin rengi alincaya kadar pisirin. Sojuduktan sonra kaliptan ¢ikartarak Gizerine
hindistancevizi serperek servis yapin.
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