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HINDISTANCEVIZLI TART

100 g tereyadi

200gun

200 g ahududu regeli

2 blydk yumurta aki

100 g pudra sekeri

250 g rendelenmis hindistancevizi
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Firini 200 ° C'ye isitin.

Karisim ince ekmek kirintilarina benzeyene kadar tereyagdini unun iginde yogurun. Soguk su ilave ile hhamur
bitlnlesene kadar yogurun, ardindan 30 dakika buzdolabinda sogumaya birakin.

Hamuru unlu bir ylizeye yuvarlayin ve yaglanmig bir kek kalibina sikigtirarak yerlestirin.

Yumurta aklarini gok temiz bir kasede beyazlagsana kadar ¢irpin, sonra sekeri ve hindistancevizini katin.
Karisimi genis bir yildiz ug takilmis sikma torbasina koyun ve diiz bir tabaka halinde hamur ylzeyine sikin.

Tartl 30 dakika veya alti pisinceye kadar pisirin. Tamamen sogumaya birakin, sonra 12 kareye boélin ve Uizerine
pudra sekeri serpin.
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