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HINDISTANCEVIZLI TART (MILFOY HAMURU)

Milféy hamuru

150 gr. pudrasgekeri
3-4 adet yumurta

3-4 adet mayhos elma
1 ¢orba kasigi un

150 gr. hindistancevizi

Hazir milféy hamurlarini yaglanmis kaliba déseyiniz.

Elmalar soyup, kii¢Uk kareler veya ince dilimler halinde hamurun Gzerine koyunuz.

150 gr. hindistancevizi rendesini porselen bir kaseye koyunuz.

Icerisine pudrasekerini, unu ve 3-4 yumurtanin sadece aklarini birer birer kirip, karigimi iyice karigtiriniz.
Bu karigimi kaliptaki elmalarin tzerine dokdip, gevresi kadar yayiniz.

Onceden isitilmis orta 1sili firma kalibi koyup, alti ve Usti hafif pembe renkte pisiriniz.

Firindan alinca hafif sogutup, kaliptan ¢ikarip, servis tabagina alarak servis yapiniz.
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