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HINDISTANCEVIZLI TARGINLI ELMALI KURABIYE

250 gr margarin

4 subardagi un

2 adet yumurta

1 paket vanilin ve kabartma tozu
1 suabardagi tozgeker

1 subardag hindisatan cevizi

1 cay kasigi targin

1 adet elmanin rendesi

1 fincan siviyag

Gukur bir kabin oda sicakligindaki margarini, tozsekeri, yumutayi (aklari ayrilacak)elmanin rendesi targin 2
yemek kasidi hindistancevizi, siviyagini ilave edip karistirin. Una kabartmayi ve vanilyay katin azar azar
karisima ekleyin, kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin, hamurdan ceviz blyukligne parcalar
koparip elimizde yuvarlayin énce yumurta akin sonra hindistancevizine bulayin yaglanmis unlanmig tepsiye
arlikh dizin 6nceden isitilmig 180 decede 30 35- dakiak pigirelim.
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