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HINDISTANCEVIZLI TAC

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Cikolatall hindistancevizli Puding
2 su bardagi sut

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st

1 ¢ay bardagi dondurulmus frenk Gzimu
Hamur:

1 yumurta

1 yumurta aki

1 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Islatmak ve kaplamak igin:

1 cay bardagi sit

1 su barda@i hindistancevizi rendesi
Sislemek icin:

1 ¢ay bardagi dondurulmus frenk Gzimu
Kalip:

Bombeli derin metal kap (20 cm)

2 su bardagi sGtu bir tencereye alin ve tzerine puding posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 1-2 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Suire sonunda
ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

Bombeli derin kabin i¢ kismini streg film ile kaplayin. Krem santiyi 1 su bardagi soguk st ile ¢irpin. Soguyan
pudingi Uzerine ilave edin ve 1 dakika daha ¢irpin. Frenk Gzimlerini ilave edin ve kasik ile karigtirin.
Hazirladiginiz kabin icine alin ve Gzerini diizeltin. Uzerini streg filmle kapatip dondurucuda 1-2 saat bekletin.
15x20 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve firin tepsisine yerlestirin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi icin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta, yumurta aki ve toz sekeri ¢irpma kabina alin. Mikserin yiksek devrinde 2-3 dakika ¢irpin. Sekerli
vanilini ilave edin ve kisa bir siire daha ¢irpin. Un ve hamur kabartma tozunu ekleyip 1 dakika daha ¢irpin.
Hamuru hazirladiginiz pisirme kagidinin Gzerine alin, kenarlarda 1 cm bosluk kalacak sekilde kasik ile yayin ve
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 12 dakika

Finndan ¢ikarip Gzerine bir bez értiin ve sogumaya birakin.

Soguyan keki 3 cm genigliginde seritler seklinde kesin. Sut ve Hindistan cevizi rendesini ayri ayri genis kaplara
alin. Seritleri stte arkali nlG batirarak islatip ardindan hindistancevizi rendesine bulayin. Hazirladiginiz tathy
dondurucudan ¢ikarin, ters gevirerek servis tabagina alin ve streg filmleri ¢ikarin. Hazirladiginiz seritleri Gzerine
aralikl yerlestirin ve frenk Gzimlerini siralayin. Bekletmeden dilimleyerek servis yapin.
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