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HINDISTANCEVIZLI SUTLU KADAYIF DOLMASI

200 gr. margarin

1 adet yufka

500 gr. kadayif

1 su bardagi ceviz

Serbeti igin:

2,5 su bardagdi toz seker

3 su bardag st

2 tath kasigi hindistancevizi

Yufkayi diiz bir zemine yayin. Margarini eritin. Yufkay! yaglayin. Kadayifi didikleyip, yufkanin Gzerine yayin.
Margarini Gzerine gezdirin. Gekilmis cevizi serpin. Rulo yapip, 1-2 saat dolapta bekletin. Rulolari 2,5 cm.
kaliniginda kesip, yaglanmis tepsiye dizin. Orta isili firnda 20 dakika kizartin. Siit, seker ve hindistancevizi ile
serbet hazirlayin. Tatl ilik, serbet soguk olunca, Gizerine dékiin. Cevizle sisleyip servis yapin.
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