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HINDISTANCEVIZLI SEKERPARE

250 gr margarin

1 su bardagi pudra sekeri
4 yemek kasigi irmik

2 yemek kasigi hindistancevizi
2 yumurta

4.5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Biraz findik

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

3-5 damla limon suyu

ik dnce serbet icin seker ve suyu kaynatin indirmeye yakin limon suyunu katip 5 dakika kadar kaynatin ve
ihmaya birakin. Bir kaba yumusak margarini, pudra sekerini, irmigi, hindistancevizini, yumurtayi,vanilyayi ve
kabartma tozunu alin, Ustline azar azar un ilave edip ele yapismayacak bir hamur elde edin. Kurabiye sekli verin
eger sekil aliyorsa oImU§ demektir. 10 dakika dinlendirin. Yaglanmig tepsiye dizin. Uzerlerine findik koyun. 185
derecede Ustleri iyice kizarana kadar pisirin. Kizaran sekerpareleri 3 dakika kadar bekletin ilk isilari ¢iksin.
Sekerpareler sicak serbet ilikken Ustlerine dékiin. Ustiine bir tepsi kapatin servis yapana kadar bekletin ki
serbeti tam olarak ¢eksin.
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