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HINDISTANCEVIZLI SEKERPARE

Emine Beder

1 PAKET MARGARIN (YUMUSATILMIS)

2 ADET YUMURTA N

1,5 GAY BARDAGI HINDISTANCEVIZi

1 PAKET KABARTMA TOZU

1 YUMURTANIN SARISI,

3,5-4 SU BARDAGI UN

SERBETI iGIN: )

3 BUGUK SU BARDAGI SEKER

3 SU BARDAGI SU

1/4 LIMON SUYU

SUSLEMEK IGIN: o ) _
HINDISTANCEViZzi VEYA GEKILMIS ANTEP FISTIGI VEYA KREM SANTI

Genisge bir kaba oda sicakliginda bir siire birakilarak yumusatilmis margarini alalim. Uzerine Hindistancevizi
rendesini ekleyelim. Parmaklarimizin ucuyla minciklayarak krema haline getirelim. Yumurtalar teker teker
ekleyip, bu malzemeye yine minciklayarak yedirelim. Kabartma tozunu ve unu bir kapta karistirahm. Eleyelim.
Unu yag ve hindistancevizi karisimina azar azar ilave ederek, kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde
edelim. Hamuru plrizsiz bir kivama gelip, 6zlesene dek yoguralim. Hamurdan 2 ceviz iriliginde pargalar
kopartip yuvarlayalim. Hafifce yassiltarak az yaglanmig firin tepsisine hazirladigimiz hamurlar dizelim.
Uzerlerine yumurta sarisi strerek, dnceden isitilmig 160 dereceli firinin orta géziinde Uzerleri kizarana dek
pisirelim. Firndan aldiktan sonra énceden hazirlayip, soguttugumuz serbeti hemen (zerine gezdirelim. Serbetini
emen tatlilar servis tabagina cakartip, ¢cekilmis antepfistidi, hindistancevizi veya krem santi ile siisleyelim.

NOT: Bu tath yapildiginin ertesi giint daha lezzetli olur. Unun miktarini ¢ok iyi ayarlayin, hamurunuz ne ¢ok kati
ne de yumusak olsun. Pogaga hamuru kivaminda olmasi yeterlidir. Serbetini ise hamuru yogurmadan hazirlayip,
sogutun. Seker ve su ile yaklasik 10 dakika kaynatip, inmesine yakin 1/4 limon suyunu ilave edip atesten alin.
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