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HINDISTANCEVIZLI SEFTALILI TART

Hamuru icin:

2 yumurta

1 cay bardadi seker

1 cay bardagdi sivi yag

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Iciigin:

1 elma

400 gram seftali

5 ¢orba kasigi kayisi receli
3 ¢corba kasigl Hindistancevizi

Yumurta, seker ve sivi yagi ¢cirpin. Uzerine un, kabartma tozu ve vanilya ekleyin. Bu karigimi yaglanmis unlanmig
kicUk tart kaliplarinin igine yerlestirin. Rendelediginiz elmayi tavada biraz pisirin, Gzerine isterseniz ceviz ve
seker de koyabilirsiniz. Daha sonra seftalileri pisen sicak elmanin igine rendeleyip karigtirin. Bu harci tart
hamurlarinin i¢ine paylastirin, 180 derecedeki firinda 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiginiz tartin Gzerine kayisi
recelini biraz suyla ag¢ip suriin. Kenarlarina Hindistancevizi serpip ikram edin.
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