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HINDISTANCEVIZLI SARIGI BURMA

Necip Usta

10 adet 50 santim ¢apinda hazirlanmig baklava yufkasi
500 gr. stizme yag (el dayanir hararette)

Harci:

250 gr. hindistancevizi

1 kahve fincani pudra sekeri

1/2 kahve fincani su

Surubu:

1 kg. seker

500 gr. su

1/2 kahve kasigi limon tuzu

Surup malzemesi hep beraber 2 dakika kaynatilarak hazirlanir.

I¢i icin hindistancevizi, pudra sekeri ve su beraberce karigtirilarak hazir edilir.

Baklava hamurunu hazirlayip aginiz. 10 yufka olarak oklavaya sarip yufkanin bir tanesini mermerin tzerine
aginiz.

Yufkanin dért ucunu bohga katlar gibi yufkanin tizerine katlayiniz, yufka simdi aynen dért kdse bir zarf seklinde
olmalidir.

Katlanmig yufkanin bir ucundan boydan boya ¢ubugu koyarak yufkanin ucunu gubugun Gzerinden dnline U¢ dort
santim tasirarak kapatiniz ve yufkayla kapall gubugun tam éniine boydan boya fistigi kalem gibi ¢cekip cubukla
beraber sikistirmadan sariniz ve hamuru iki ucundan sikip ortaya dogru iterek biziniz.

Yuvarlak tirtil olmus yufkayi tepsinin uzunluguna boydan boya gubuktan ¢ekiniz, kisa gelirse azaltiniz uzun
gelirse blzinuz, digerlerini de ayni sekilde sarip yerlestirdikten sonra 10'ar santim uzunlugunda kesip yagini
ilave ederek pisiriniz ve yadini siizlip surubunu kaynar olarak dékip soguyunca servis ediniz.
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