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HINDISTANCEVIZLI RULO

2,5 su bardagi seker

1 su barda@ Gizim suyu

2 yumurta aki

1 su barda@i hindistancevizi
tuz

yarim su bardag su

yarim su bardag@i kirlmis findik

Bir kapta seker, ceyrek ¢ay kasigi tuz, Gzim suyu ve suyu karistirip 25 dakika kaynatin. Yumurta aklarini iyice
¢irpin, sekerli karisimi azar azar yumurtalara ekleyin, sdrekli kanstirin. Koyu kivam alinca yagl kagit serilmis
tepsiye dokin biraz ¢ekince igine hindistancevizi ve findik kingi karisimini serin rulo yapin, buzdolabinda
dinlendikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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