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HINDISTANCEVIZLI RULO PASTA

1 paket petibér biskiivi

1 su bardag st

1 corba kasigi kakao

1 cay bardagdi toz seker

50 gram margarin

Arasi icin:

1 paket sade pasta kremasi

1 su bardagindan iki parmak eksik sut
1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

Tencereye sit, margarin ve toz sekeri alip atese alalim, karistiralim ve margarin eriyince atesten alalim.
BiskUvilerimizi rondodan gegirelim. Toz haline getirelim. Kakaoyu biskiviye ekleyelim ve margarinli sttiin igine
biskUvilerimizi dékelim ve kasikla veya elimizle karistirarak iyice yogurup kurabiye hamuru gibi bir hamur elde
edelim. Hazirlamig oldugumuz bu karigimi buzdolabi pogeti veya streg filmin Gizerine yayalim. Merdane ile
dikkatli bir sekilde agalim. Istedigimiz kalinlikta olabilir. Ben olabildigince ince agmaya c¢alistim ince olunca
gorintlisi daha guzel oluyor. Simdi pasta kremamizi siit ile iyice ¢irpalim. Biraz koyu olmasi gerekiyor. Daha
sonra bir bardak hindistan cevizi ekleyip karistiralim ve bu karigimi merdane ile agmis oldugumuz biskivili
hamurumuzun Gzerine yayalim. Spatula ile veya merdane ile agip glizelce dlizeltelim. Hazirlamig oldugumuz bu
hamuru dikkatli bir sekilde rulo halinde saralim ve buzdolabinda 10-15 dakika bekletelim. Daha sonra dolaptan
¢ikarip dilimleyerek servis yapalim.
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