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HINDISTANCEVIZLI RULO

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
9 Yemek Kasidi tozseker

1,5 Su Bardagi ceviz

2 Parca damla sakizi

1 Su Bardag Hindistancevizi
1 Litre sht

7 Yemek Kagigi un

1 Paket vanilya

Sat, un, seker, vanilya ve déviimis damla sakizini bir tencerede karistirip orta ateste muhallebi kivamina
gelinceye kadar pisirin. Muhallebiyi mutfak robotuna aktarip 5 dakika kadar cirpin. Su ile hafifge islatiimig bir
tepsiye dokiip sogumaya birakin. Oda isisina geldikten sonra buzdolabina alip 1 gece bekletin. Katilagmig
muhallebiden kare dilimler kesin. Igine ceviz yerlestirip rulo seklinde sarin ve hindistancevizine bulayin. Ceviz
parcalariyla susleyip servis yapin.
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