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HİNDİSTANCEVİZLİ RULO

2 Yemek Kaşığı Sana Klasik
9 Yemek Kaşığı tozşeker
1,5 Su Bardağı ceviz
2 Parça damla sakızı
1 Su Bardağı Hindistancevizi
1 Litre süt
7 Yemek Kaşığı un
1 Paket vanilya

Süt, un, şeker, vanilya ve dövülmüş damla sakızını bir tencerede karıştırıp orta ateşte muhallebi kıvamına
gelinceye kadar pişirin. Muhallebiyi mutfak robotuna aktarıp 5 dakika kadar çırpın. Su ile hafifçe ıslatılmış bir
tepsiye döküp soğumaya bırakın. Oda ısısına geldikten sonra buzdolabına alıp 1 gece bekletin. Katılaşmış
muhallebiden kare dilimler kesin. İçine ceviz yerleştirip rulo şeklinde sarın ve hindistancevizine bulayın. Ceviz
parçalarıyla süsleyip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:79386 • adı:Hindistancevizli Rulo • gönderen:kutlu • indirme tarihi:06.04.2025 - 10:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindistancevizli-rulo-pasta-vt57469
http://www.tcpdf.org

