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HINDISTANCEVIZLI PUFIDIK

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
4 - 4,5 su bardagi un

250 g yumusak margarin

1 cay bardagdi sivi yag

1 yumurta sarisi

1 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 cay bardagdi hindistancevizi rendesi
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yumurta aki

Uzeri icin:

0,5 su bardag: recel

1 cay bardagdi hindistancevizi rendesi

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C

Unu eleyin. Uzerine hamur kabartma tozunu ekleyin ve bir kasik ile iyice karistirdiktan sonra tekrar birlikte
eleyin.

Margarin, sivi yag, yumurta sarisi, pudra gekeri, 1 cay bardagdi Hindistan cevizi ve gekerli vanilini bir kaba alin.
Uzerine elediginiz unu ilave edin ve yodurun. Yarim ceviz biyUkliginde pargalar alin ve yuvarlayin, yumurta
akina batirip tepsiye siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikardiginiz kurabiyeleri tepsiden alin ve sogumaya birakin.

Kurabiyeleri 6nce regele, sonra Hindistan cevizine batirip servis tabagina siralayin.
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