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HINDISTANCEVIZLI PUF KEK

http://www.hurriyet.com.tr

Yarim su bardag: st

Yarim su bardagi sivi yag

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 cay bardagi ceviz

Yarim su bardagi hindistancevizi
Uzeri igin:

2 yemek kagsidi pudra sekeri

Yumurtalari képUrene kadar mikserde ¢irpin. Sekeri ilave edip ¢irpma islemine devam edin. Siit ve sivi yagi
ekleyin. Un, vanilya ve kabartma tozunu da ilave ettikten sonra pirizsiz olana kadar ¢irpmaya devam edin.
Hindistan cevizi ve ceviz pargalarini bu karisima ekleyin ve kagsikla karigtirin.

Yaglamis oldugunuz kek kalibina harci dékiin. Keki 175 derece firinda 25-30 dakika kadar pigirin. Firindan
¢lkarmadan kirdan ya da bigak batirin, temiz ¢ikiyorsa kekiniz pismis demektir.

Finndan ¢ikardidiniz kekin iyice sogumasini bekledikten sonra kaliptan ¢ikarabilirsiniz. Dilerseniz tzerine pudra
sekeri serpin.
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