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HINDISTANCEVIZLI PIRINC TATLISI

75 gr. piring (Biraz suda bir gece islatilmig)
350 ml. hindistancevizi st

150 ml. krema

50 gr. toz geker

Sos Igin;

100 gr. taze yada dondurulmus frambuaz
50 gr. taze yada dondurulmus cilek

2 yemek kasigi pudra sekeri

Pirinci suyuyla birlikte corba kivamina gelinceye kadar mutfak robotonda ufalayin. Hindistancevizi siti ve
kremay! bir kapta isitin. Kaynama noktasina gelince pirinci ilave edin. Gok diisik isida karistirarak pisirin, sekeri
ekleyip 10-15 dakika daha pisirin. Pisirme kagidi ile kaplanmig bir dikdértgen kaliba bosaltin, sogutun ve
buzdolabina koyun. Framboaz ve gilekleri sekerleyip 1 saat bekletin, sonra slizgegten gegirip sos haline getirin.
Isterseniz seker ilave edin. Sosu tabaklara dékin. Baklava seklinde kestiginiz piringli tathlar Gzerine yerlestirin,
sUsleyip servis edin.
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