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HINDISTANCEVIZLI PASTA

1 paket kekunu

1 paket hindistancevizi (blyUk paket)
1.5 su bardagi seker

1 paket krem ganti

1 su bardag! lor ve st karigimi

1 adet limon kabugu rendesi (yesil)

Kekun'u paketteki tarife gore hazirlayip pisirin. Soguduktan sonra dérde kesin. Yaklagik 300 gr lor peynirini
rondoya koyun, koyu kivamli bir krema elde edene kadar azar azar sit ilave edip karigtirin. Seker ve
hindistancevizini kremaya ilave edip mikserle karigtirin. Karisimdan 1 su bardagi kadar ayirip kalanina limon
kabugu rendesi ilave edin. Kremalari buzdolabinda sodutun. Limon kabugu ilave ettiginiz kremayi katlarin
arasina surun. Krem santiyi paketteki tarife gére hazirlayip ayirdiginiz 1 su bardagi krema ile karistirin. Bu
karigimi pastanin Gzerine ve yanlarina suriin. Kenarlarina limon kabugu ile karigtiriimig hindistancevizi yapistirin.
Pastayl hava gecirmez bir kabin i¢ine koyup (veya streg film ile iyice kaplayip) buzdolabinda 3 gin bekletin.
Artan kremayi da kapakli bir kabin iginde dolaba kaldirin. Servisten 6nce pastanin lizerini krema ve limon

kabuklari ile susleyin.
I P
-y =}

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 03.09.2021
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