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HINDISTANCEVIZLI PASTA

1/3 bardak stt

1 corba kasigi tereyag

1 su bardagi un

2 kahve kasigi tuz

1 komposto kasigi kabartma tozu
2 yumurta

1 su bardagi toz seker

2 kahve kasigi vanilya

Pastanin Ust malzemesi:

3 corba kagiJ! tereyagdi

1/3 bardak pudra sekeri

2 ¢orba kasigl kaymak

1/2 komposto kagidi vanilya

3/4 su bardagi rende hindistancevizi

S0tu kaynatin. Tereyadini ilave ederek ilinana kadar bekleyin. Un, tuz ve kabartma tozunu bir kaba koyun.
Yumurtalar hafifce ¢arpin. Sekeri adir agir katarak ¢garpmaya devam edin. Yumurtalar limon rengini alana kadar
¢arpin. Vanilyayi da katin. Unu ve yagl sOtl azar azar sekere katarken bir taraftan da karistirin. Bir kalibi
yaglayin. Malzemeyi kaliba dékerek orta sicakliktaki firinda otuz dakika kadar pisirin. Tereyad, pudra sekeri,
kaymak vanilya ve hindistancevizini karistirin. Pastayi firindan alip bes dakika sogutun. Bir spatula veya kalin bir
bicakla karigimi pastanin Ustline sdrin. Pastayi firinda 1zgaranin altina yerlegtirin. Hindistancevizi hafif
pembelesene kadar kizartin.

Not: Arzu ederseniz, pastayi yaparken una kiguk hindistancevizi rendesinden 1 kahve kasigi ve dévilmus
karanfilden de 1/3 kahve kasidi katabilirsiniz.
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