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HINDISTANCEVIZLI PASTA

4 yumurta

4 kahve fincani toz seker

4 kahve fincani un

Yarim su barda@i hindistancevizi
1 cay bardagdi aygicek yagi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Ara dolgu igin:

200 gr beyaz cikolata

200 ml krema

Yumurtalar ve sekeri gukur bir kapta 7-8 dakika ¢irpin. Aygicek yagini ilave edip karistirmaya devam edin.
Elediginiz unu, kabartma tozunu ve vanilyay: ekleyip spatula ile karistirin. Yagh kagit serili firin tepsisine yayin.
Onceden isitilmig 160 derece firinda 30 dakika pisirin. Kremayi kaynama noktasina gelmeden isitin. Uzerine
kinimig beyaz ¢ikolatayi ekleyip karigtirin ve ocaktan alin. Buzdolabinda 30 dakika bekletin. Soguduktan sonra
mikser ile 2-3 dakika cirpin. Kekten esit biiy(ikliikte mini dikddrtgenler kesin. iki kek dilimi arasina krema stiriin.
Kalan tiim kekleri ayni sekilde hazirlayin. Buzdolabinda 2 saat dinlendirin. Uzerine hindistancevizi serpip servis
yapin.
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