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HINDISTANCEVIZLI PASTA

Samsun il Tarim Midirliigi

Kek igin:

3 yumurta

1,5 cay bardag seker

1 cay bardagi zeytinyag

1 /2 gay bardagi sut

1 cay bardagi yogurt

4,5 ¢ay bardadi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 yemek kagigi hindistancevizi
Kremasi Igin:

1 kilo st

6 kasik un

3/4 bardak seker

Vanilya

1 adet muz

Uzerine ve kremaya serpistirmek i¢in bol miktarda hindistancevizi

Once kremay! pisirip, sogumaya birakin. Tim krema malzemelerini orta ateste karistirarak pisirin. Koyu
muhallebi kivamina gelince mikserde ¢irpin. Bir kenara birakin. Firini 2500C[Zlye ayarlayip isitin. Kek
malzemelerini sirasiyla koyup karistirin. Once seker ve yumurtalari kabarip, beyazlayana kadar ¢irpin. Sonra
yogurt, zeytinyadi ve situ ekleyin. En son un ve kabartma tozunu ilave edin. 23 cm ¢apinda ortasi bos kek
kalibina dokiin, Uzerine hindistancevizi serpin, firina verin. Firin sicakligini 1600C[Zlye diistrin.

Pisen keki sogutup, Ust kismini bozmadan keserek ¢ikartin. Pastanin igini oyun. Muz dilimleri dizip, Gzerine
kremayi dokin. Hindistancevizi serpistirin. Gikardiginiz kek dilimlerini tekrar kapatin. Kalan kremayla bol
hindistancevizi egliginde pastayi kaplayin. Dilerseniz yesil fistikla renklendirebilirsiniz.
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