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HINDISTANCEVIZLI NAL KURABIYE

https://www.elele.com.tr

4 yumurta aki

4 cay bardagi toz seker

1 cay bardagi un

2.5 su bardag hindistancevizi
90 gr bitter ¢ikolata

Yumurta aklarini bir kaseye alip toz seker ile birlikte ¢irpin. Un, vanilya ve hindistancevizini ekleyip karistirin.
Karigimi diz uglu krema sikma torbasina doldurun. Yagh kagit serili tepsiye hamuru araliklarla nal seklinde sikin.
135 dereceye ayarlanmis firinda kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Cikolatayi
benmari usull eritip soguyan kurabiyelerin ug kisimlarini gikolataya batirin. Cikolatalar donunca servis yapin.
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