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HINDISTANCEVIZLI MUZLU MUHALLEBI

1 adet muz

1 kahve fincani hindistancevizi
1 cay bardagi un

1 yemek kasigi margarin

1 cay bardagdi toz seker

1 paket sekerli vanilya

3 bardak sit

S0tU tencereye dokup Uzerine unu, sekeri, sekerli vanilyayi, margarini ve hindistancevizini ekleyip iyice
karistirarak pisiriyoruz. Muhallebi katilagsmaya baglayinca rendeledidimiz muzu da Uzerine ekleyip iyice
koyulasana kadar pisiriyoruz. Son olarak kaselere pay ediyoruz
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