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HINDISTANCEVIZLI MUHALLEBI

3 ¢orba kagsiJi nisasta
2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagiJ! irmik

1 cay bardad seker

2 su bardagi sut

2 paket vanilya

3 corba kasiJi seker
1,5 su bardagi st

2 corba kasiJi seker

1 su barda@ Hindistan cevizi
1 su bardagi frambuaz
1 cay bardagi cilek

Muhallebiyi yapmak igin tencereye sit, un, seker, nisasta ve irmigi alip sdrekli karstirarak kivama getirin.
Koyulaginca ocaktan alin, icine vanilya ekleyip sogumaya birakin. Bir tavada tereyagi ve sekeri karigtirin. Sti
de ekleyip pigirin. Diger karisimin igine aktarip 5 dakika daha pisirin. Dikddrtgen kabin igine bogaltin. Sogumaya
birakin. Bu arada meyveleri dograyip muhallebinin Gzerine yerlestirin. Muhallebiyi rulo seklinde sarin, servis
tabagina ters cevirin. Uzerine bol Hindistan cevizi serpip meyveleri dizip servis yapin.
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