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HINDISTANCEVIZLI MUHALLEBI

2,5 su bardagi sit

2 yumurta sarisi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardad seker

4 corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

Muhallebiyi yapmak igin s(itii tencereye dokiin. igine yumurta sarilarini, sekeri, nisastay ekleyip karistirarak
pisirin. Koyulasinca ocaktan alip igine tereyagi ve vanilyayi ekleyip 5 dakika kadar mikserde ¢irpin. Kare
seklinde bir kabin igine bogaltip 2-3 saat kadar dolapta bekletin. Daha sonra kare seklinde kesip Hindistan
cevizine bulayin, isterseniz rulo seklinde tekrar servis tabagdina dizebilirsiniz.
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