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HINDISTANCEVIZLI MUHALLEBI

500 ml. inek stu

250 ml. hindistancevizi sttl

250 ml. hindistancevizi kremasi

70 gram piring unu

1/2 paket vanilya

1/2 su bardagi rendelenmis hindistancevizi
1/2 su bardagi agave surubu

Muhallebiyi yapmak igin tencereye sit, pirin¢ unu, agave surubunu alip slrekli karigtirarak kivama getirin.
Koyulaginca ocaktan alin, i¢ine vanilya ekleyip sogumaya birakin.

Bir tavada hindistancevizi stttind ve kremasini ekleyip pisirin.

Diger karnisimin igine aktarip 5 dakika daha pisirin.

Kaplara bélUstirip sogumaya birakin.

Uzerlerine bol Hindistan cevizi serpip servis yapin.
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