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HINDISTANCEVIZLI MINI GIKOLATALAR

Malzeme:

2 adet yumurta

1/2 su bardag toz seker

2 su bardagi rendelenmis hindistancevizi
1 + 1/4 su bardagi krema

300 gr bitter ¢ikolata

Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin. Beyazini, tozgekeri ve hindistancevizini bir kapta karigtirin. Sonra bu
karisimi blydk boy yuvarlak tart tepsisine elinizle bastirarak iyice yayin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli
firnda altin sarisi rengini alana kadar 10 dakika pisirin. Firindan alin, sogumaya birakin. Kremay! orta ateste
Isitip ufak pargalara ayirmis oldugunuz bitter cikolatayi ilave edin. Gikolata iyice eriyince ocaktan alin, ilininca
hindistancevizinin tzerine dékin. Soguduktan sonra 7 santim ¢capinda yuvarlak bir kesici yardimiyla kesin.
Servis yapin.
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