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HINDISTANCEVIZLI MILFOY

Pinar Milfoy

1 Limon Kabugu Rendesi

3 Yumurta

Yarim Su Bardagi Bal

Yarim Su Bardagi Limon Suyu

5 Yemek Kagi§i Tereyagi

3 Yemek Kasigi Irmik

3 Yemek Kagigi hindistancevizi Rendesi
Uzeri Igin:

Hindistancevizi Kurusu

Milfdyleri yuvarlak sekilde kesin, muffin kaliplarina yerlestirin ve ¢atal ile delin.

Paketteki pisirme talimatina gdre pisirin.

Pisen milfdylerin tepesini kesin ve kiiguk kaseler elde edin.

Bir sos tenceresinde limon suyu, hindistancevizi rendesi, limon kabudu rendesi, yumurta, irmik ve bali karigtirin.
Kisik ateste surekli olarak karigtirarak pisirin, kaynatmayin.

Tereyagini ekleyin ve karistirin.

Ocaktan alin.

Soguyunca milféyden kaselerin igini doldurun ve izerini kurutulmus hindistancevizi ile siisleyerek servis yapin.
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