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HINDISTANCEVIZLI MAKARON

http://www.verita.com.tr

3 su bardag Verita Hindistancevizi (rendelenmis)
4 buyUk boy yumurta beyazi

1/2 su bardag seker

1 cay kasid! vanilya esansi

1/4 gay kagi§i tuz

100 g bitter ¢ikolata

Firini 180 derecede 6nceden isitin. Yumurtanin beyazini, sekeri, vanilyayi ve tuzu bir kapta birlestirin. Yumurta
beyazi ve seker tamami ile birlegip, kdpiik olana kadar karigtirin. Karisima hindistancevizlerini ilave edin. lyice
karistirdiktan sonra kigik toplar haline getirin ve yagli kagit serili tepsilerinize dizin. 15-20 dakika boyunca
hindistancevizleri kizarana kadar pisirin. Firinda ¢ikip soguduktan sonra bermari usulu erittiginiz ¢ikolatalar
Uzerlerine serpistirin.
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