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HINDISTANCEVIZLI LIMONLU KEK

100 gram. Sana yagi

1 su bardag seker

1 adet yumurta

3 bucuk su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 adet limonun kabugu

6 yemek kagigi cilek regeli
Uzeri igin:

1 adet yumurta

1 su bardag seker

2 su bardag hindistancevizi

Derin bir kAsede yumurtalari, sekeri ve yumusamis Sana'yi krema kivamina gelene kadar girpiniz.
Daha sonra icine bir stizge¢ yardimi ile eleyerek un - kabartma tozunu ilave edip, kasikla karistiriniz.
Kek harcini sivi sana ile yaglanmis kek kalibina dékup, tzerini kagigin sirti ile diizeltip, bastiriniz.
Hamurun Uzerine ¢ilek recelini strtip dizeltiniz.

Son olarak ayri bir kdsede yumurtayi, sekeri ve hindistancevizini bir kasikla iyice karistiriniz.
Hazirladiginiz sosu ¢ilek regelinin Gizerine dokup, kagikla dizeltiniz.

Keki Onceden 185 derece de isittiginiz firnda 35-40 pigiriniz.

Pisen keki kalibinda sodutup, servis tabagina aliniz.

ML® Limonlu Kek icin tiklayin
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