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HINDISTANCEVIZLI KURABIYELI SEFTALI TATLISI

https://www.elele.com.tr

4 seftali

8 yemek kasigi esmer seker
4 yemek kasigi tereyagi

1 cubuk targin

1 cubuk vanilya
Hindistancevizli kurabiye igin:
3 yumurta aki

Yarim su bardadindan biraz daha fazla toz seker
2.5 su bardag hindistancevizi
1 paket vanilya

Uzeri icin:

Girpilmis krema

Toz targin

Seftalilerin kabuklarini soyup yarim ay seklinde dograyin. Yapismaz yiizeyli bir tavaya alarak esmer seker ve
tereyag ile soteleyin. Tereyad eriyince gubuk targin ve gubuk vanilyayi ekleyin. Seftaliler yumusayinca ocaktan
alin. Hindistan cevizli kurabiye i¢in yumurta aklar ve toz sekeri bir karigtirma kabina alarak mikser yardimi ile
kar gibi olana kadar ¢irpin. Hindistancevizi ve vanilyay: ekleyip tahta bir kagikla karigtirin. Yaglh kagit serili firin
tepsisine iki yemek kagigi yardimiyla aralikli olarak dizin. Onceden isitilmig 160 derece firinda hafif
pembelesinceye kadar pisirip sogumaya birakin. Tatliyi servis tabaklarina paylastirin. Uzerlerine birer
hindistancevizli kurabiye, birer kasik ¢irpilmig krema koyun. Toz targin serpip Ilik servis yapin.
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