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HINDISTAN CEVIZLI SANA KURABIYE

1 Paket Sana Klasik

2 Adet yumurta

1 Aldigi kadar un

1 Paket kabartma tozu

6 Yemek Kagidi hindistancevizi
1,5 Su Bardagi pudra sekeri

Bir kaba, margarini, pudra sekerini, 2 yumurta sarisini ve 3 kasik hindistan cevizini ilave edip yogurmaya
baglayin. Unu ve kabartma tozunu hamura yavag yavas ekleyin. Hamurdan ceviz blyGkliginde parcalar
koparip yuvarlayin. Once yumurta akina sonra hindistan cevizine bulayip tepsiye dizin. 180 derece firinda 25-30
dakika pisirin.
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