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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

Oktay Usta

250 gr Margarin

1,5 Su bardagi pudra sekeri

6 Corba kasigi hindistancevizi (3 kasik hamura digeri Uzerine)
2 Adet yumurta sarisi

1 Paket kabartma tozu

Yaklasik 10 Gorba kasigi un

Unumuzu karigtirma kabina aliyoruz. Margarini, yumurta sarisini, pudra sekerini koyup karistiriyoruz. Uzerine
hindistan cevizi, vanilya, kabartma tozu, alabildigi kadar un ilave edip karistiriyoruz. Hamuru ceviz
blyUkliginde yuvarlayip 6nce yumurta beyazina sonra hindistan cevizine batirip tepsiye diziyoruz. 180 derece
firnda 15-20 dakika pisiriyoruz.
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