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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi
125 gr (1/2 su bardag@i) seker

1 tath kasidi limon suyu

1 kahve kagsi§i vanilya esansi

3 yumurtanin sarisi

2 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

50 gr hindistancevizi

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz.

Bir corba kasigi yagdla 14 kurabiye kalibini yaglayip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede, kalan 2 ¢gorba kasigi yag, seker, limon suyu ve vanilya esansini tahta kasikla iyice déverek
karistiriniz.

Once yumurta sarilarini teker teker, sonra da yumurtalari ekleyip, pirtiiksiiz bulamag olana kadar déviiniiz. Unu
katip iyice dovdikten sonra, hindistancevizini ekleyiniz.

Her kurabiye kalibini, tgte ikisine kadar hamur doldurup, igine ddrtte birine kadar sicak su doldurulmus bir
tepsiye yerlestiriniz.

Tepsiyi firnin orta katina srerek 35-40 dakika, kurabiyeler nar gibi kizarip ele sert gelene kadar pisiriniz.
Kurabiye kaliplarini firindan ¢ikarip, tel izgarada tamamen soguttuktan sonra servis ediniz.
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