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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

Malzemeler:

50 gram Hindistancevizi

250 gram tereyadi veya margarin
35 su bardagi un

2 adet yumurta sarisi

6 yemek kasigi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Hazirlanisi:

Yagi eritip sogutun. Pudra sekeri, yumurta sarisi, 4 yemek kasigi hindistancevizi ve vanilyayi yaga ekleyip
karstirin. Un ve kabartma tozunu yavas yavas ilave edip yogurun. Hazirladiginiz hamurdan ki¢ik parcalar
koparin. Hamurlari yuvarlayip ¢irpilmis yumurta akina batirin. Ardindan hindistancevizine bulayin. Kurabiyeleri
yaglanmig tepsiye aralikli dizip orta sicakliktaki firnda 180 derecede hafif pembelesinceye kadar pisirin.
Soguyunca servise sunun.
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