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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

Malzeme:

1 cay bardagi Bizim Mutfak Aygicek Yagi

4 corba kasi§i toz seker

1 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu

2 corba kasigi yogurt

1 corba kasigi rendelenmis portakal kabugu
2 su bardagi Bizim Mutfak Un

Siviyag, tozseker, yogurt ve portakal kabugu rendesini derin bir kaba alin. Yumurtanin sarisini ve akini ayirip
sarisini kabin icindeki malzemeye ekleyin. Uzerine kabartma tozu ve aldigi kadar unu ekleyip kulak memesi
kivaminda bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurdan mandalina biyUkliginde parcalar kopartip hafifce
yassilagtinin. Hamurlarin Gst kisimlarini 6nce yumurta akina daha sonra hindistancevizine bulayin. Yaglanmig ya
da yagh kagit serilmis firin tepsisine araliklarla dizin. Kurabiyelerin ortalarina badem batirin. Onceden isitilmig
200 derece firinda Gzerleri pembelesene kadar pisirin. Oda sicakliyinda soduttuktan sonra servis yapin.
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