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HINDISTAN CEVIZLI KURABIYE

Malzeme

- 1 paket Sana yagi (250 gr)

- 2 adet yumurta (oda sicakliginda)

- 500 g un (4,5 su bardagindan 1 parmak eksik)
- 3 yemek kasigi yogurt (100 gr)

- 1 paket kabartma tozu

- 2 su bardag toz seker (350 gr)

- 2 su bardag hindistancevizi (150 gr)

-1 ¢cimdik tuz

Hazirlanisi

Finninizi 180° C'ye isitin. Firin tepsisini yaglayin.

Sana yagini eritin iIhmaya birakin.

Un ve kabartma tozunu birlikte bir kaba eleyin.

Genis bir kapta yagi, yodurdu ve yumurtalari elinizle karistirip, unlu karisimi ilave edin ve hamur haline getirin.
Hamuru kulak memesi kivamina gelip elinizi birakana kadar yogurun.

Kulak memesi kivamina gelen hamura, toz seker ve hindistancevizini ilave ederek yogurma islemine devam
edin.

Seker ve hindistancevizini hamurun icine yedirdikten sonra hamurdan ceviz buyUkliginde parcalar alarak sekil
vermeden yaglanmig tepsiye 3 parmak aralik kalacak sekilde yerlestirin.

Onceden isittiginiz firinda Ustl pembelesene alana kadar pigirin. Soguduktan sonra tepsiden alin; arzu
ederseniz Uzerine hindistancevizi serperek servis yapin.

Not: Kurabiye ve kek hamurlarinda karbonat ve kabartma tozunu unla birlikte eleyerek kullanirsaniz kabarma
daha iyi olacaktir.
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