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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

1 paket Sana yagi

2 adet yumurta

5 yemek kasigi pudra sekeri

2 yemek kasigi hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

Aldigr kadar un

Uzeri Igin:

Yumurta beyazi
Hindistancevizi

1. Derin bir k&senin igine oda sicakliginda beklettiginiz yumurtalari, pudra sekerini, yumusattiginiz Sana Yagin,
hindistancevizini, kabartma tozunu ve bir miktar un ilave edip, parmak uglarinizi kullanarak yogurun.

2. Hamur ele yapismayacak hale gelene kadar azar azar un ilave edip, yogurmaya devam edin.

3. Hamur kivamina geldikten sonra Uzerine temiz bir bez kapatip, en az 15 dakika buzdolabinda bekletin.

4. Dinlenen hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparip, kuru kdfte seklinde uzun olarak yogurup, sekil
verin. Hamur bitene kadar sekil vermeye devam edin.

5. Yogrulmus kurabiyeleri tabaga alin.

6. Yayvan bir tabada yumurta beyazini, diger bir tabada da hindistancevizi koyun.

7. Kurabiyeleri ilk dnce yumurta beyazina daha sonra hindistancevizine bulayip, Sivi Sana ile yaglanmis firin
tepsisine dizin.

8. Kurabiyeleri 6nceden 185 derecede isitilmig firinda tzerleri hafifce pembelesene kadar pisirip, servis edin.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 06.02.2023

© lezzetler.com tarif no:29545 « adi:Hindistancevizli Kurabiye  génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:20.09.2024 - 13:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindistancevizli-kurabiye-vt21038
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/hindistancevizli-kurabiye-29545.jpg
http://www.tcpdf.org

