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HİNDİSTANCEVİZLİ KURABİYE

1 paket margarin
1 su bardağı toz şeker
1 adet yumurta
1 çay bardağı hindistancevizi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Yeteri kadar un

Oda ısısında yumuşamış margarin, şeker ve yumurta mikser yardımıyla, şeker eriyene kadar çırpılır. Üzerine
hindistancevizi, vanilya, kabartma tozu ve yumuşak ancak ele yapışmayan bir hamur olana dek un eklenir. Arzu
edilen biçimde kurabiyeler yapılır. Az yağlı tepsiye dizilir. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında açık pembe renkte
pişirilir.
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