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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim paket margarin

1 su barda@i hindistancevizi
2 su bardagdi misir nisastasi
1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi
Alabildi kadar un

Once yumurta, yumusak margarin ve seker mikserle karigtirllir. Sonra diger malzemeler eklenir, yogrulur. Arzu
edilen biyUklikte kurabiyeler yapilir. Yagli tepsiye siralanir. Onceden isitilmis 185 derece firinda pembelesene
dek pigirlir.

ML® Malatya Kurabiyesi icin tiklayin
ML® Havuglu Kurabiye (gdrsel)
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