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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

Un

2 adet yumurta

125 gr margarin (1/2 paket)

1 paket kabartma tozu

1 cay fincani toz seker

1 cay bardagdi hindistancevizi rendesi

Margarini ihtip, yumusatin. Yumurtalardan birinin beyazini ayirin. Yumusattiginiz margarin, yumurta sarisi, toz
seker, hindistancevizi, yumurta ve kabartina tozunu bir kaba konulup yogurun, alabildidi kadar un ilave edip,
katica bir hamur yapin. Yumurta iriliginde pargalara boéllp, elinizle yuvarlayin. Bir tarafini yumurta akina ve
ardindan da toz sekere batirip tepsiye dizin, pembelesinceye dek orta hararetli firinda pisirin.
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