%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

150 gram tereyagi

1 paket vanilya

5 su bardagi un

1 adet limon kabugu rendesi
Uzeri icin:

6 yemek kasigi hindistancevizi
1 adet yumurtanin aki

ilk olarak bir yogurma kabina yumurta, vanilya, limon rendesi ve sekeri koyup elinizle iyice karistirin. Daha sonra
yumusamis tereyagini ekleyip, yine elinizle karistirmaya devam edin. Beyazlasip, képlren karigsima unu yavas
yavas ekleyerek kulak memesi yumusakliginda bir kurabiye hamuru elde edin. Sonra hamuru tezgahin tzerine
alarak iyice yogurun ve 20 dakika dinlendirin.

Beklettiginiz kurabiye hamurundan ceviz kadar pargalar kopartip, elinizin iginde yuvarlayin. Kurabiyeleri dnce
¢irpiimig yumurta akina batirip sonra da Hindistan cevizine bulayarak yaglanmisg firin tepsisine dizin.

Onceden 175 dereceye ayarladiginiz firnda, 15 dakika pisirip soguduktan sonra servise sunun.
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